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Restaurant Posthof
Marienbad

Speisekarte Die Allergen-Liste von unseren Speisen ist auf Anfrage erhiltlich

KALTE VORSPEISEN

100g Tomaten mit Mozzarella und Basilikum, Kriuterbaguette
80g Lachstatar mit Krauterbaguette
100g Marinierte Garnelen mit Dill, Kriuterbaguette

SUPPEN

0,251 Tomatensuppe mit Basilikum
0,251  Knoblauchsuppe mit Croutons
0,251  Franzosische Zwiebelsuppe

WARME VORSPEISEN

100g  Gefillte Champignons mit Blauschimmelkdse im Speckmantel, Krauterbaguette
100g Tigergarnelen mit Knoblauch und Thymian gebraten, Kriuterbaguette
80g  Froschschenkeln in Knoblauchbutter , Kriuterbaguette

SALATPLATTEN

300g  Griechischer Salat, Oliven, Schafskise, Kriuterbaguette

400g  Salat mit Hithnerfleisch und Ananas, Kriuterbaguette

400g  Gegrillter Camembert in Parmaschinken auf marinierten Salaten,
Kriuterbaguette

400g  Frittiertes Flunderfilet auf Salatvariation, Zitrone, Kriuterbaguette

400g  Gerosteter Austernsaitling auf mariniertem Salat, Kriuterbaguette

200g  Kleiner gemischter Salat, marinierte Salate, Gurke, Paprika, Tomaten

NUDELN, RISOTTO UND VEGETARISCHE GERICHTE

300g Krauterrisotto mit Garnelen und Friihlingsgemiise

300g Kréuterrisotto mit Pilzen und Parmesan

300g Penne mit Blauschimmelkise und Champignons

300g Penne mit Thunfisch, getrockneten Tomaten und Parmesan

FRITIERTE SCHPEISEN

120g  Frittierte Camembert
150g Hihnchenschnitzel paniert, Zitrone
150g  Panierter Schwieneschnitzel, Zitrone

FISCHE IM GANZEN fiir jede 10g Erginzung 0,30 €

200g  Gebratene Forelle Miillerin, Zitrone
200g Wolfsbarsch gebraten mit Kridutern, Zitrone
200g  Goldbrasse vom Grill, Zitrone
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Restaurant Posthof
Marienbad

Speisekarte

Die Allergen-Liste von unseren Speisen ist auf Anfrage erhéltlich

FISCHFILETS UND STEAKS

200g  Gebratenes Flunderfilet mit Orangen, Lauchsauce 7,90
200g  Gebratenes Lachsfilet mit Rahmspinat, Parmesan 10,00
200g Zandetfilet gebraten mit Rosmarin, Zitronensauce 11,40
SPEZIALITATEN
500g Entenbraten mit Rotkohl und Semmelknodeln 7,00
200g  Rehmedaillons mit Orangen und Rotwein, Preiselbeersauce 10,50
200g  Geschmorte Rinderbickchen in Rotwein 7,00
900g Schweinshaxe mit Schwarzbier gebraten, serviert mit Meerrettich, Senf,
Gurken und Peperoni 7,10
300g Keiserspiess vom Grill, Rinderlende, Schweinelende, Speck, Zwiebeln, Paprika 15,50
STEAKS
200g Beefsteak mit Steinpilzsauce, Zwiebeln und Thymian 14,30
200g  Beefsteak mit griiner Pfeffersauce, panierte Zwiebel 14,60
200g  Schweinefilet Steak mit gerésteten Austernpilzen, Parmesan 7,30
200g  Schweinefilet Steak in Speckmantel mit Blauschimmelkise Sauce 7,40
300g Schweinekammsteak vom Grill mit gersteten griinen Bohnen und Speck 6,90
300g  Gegrilltes Schweinekammsteak mit wiirzigem Gemiise, rote Bohnen,
Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Chilischoten 6,80
150g Beefsteak Tatar, Rinderlende frisch gehackt, Knoblauch, gerdstete Brotschnitte 10,80
GEFLUGEL
150g  Uberbackenes Hithnersteak mit Tomaten und Mozzarella 5,10
150g Hiihnersteak mit frischen Krdutern, Pilzen und Hihnerleber 5,20
150g  Hiithnerspiel3 vom Grill, Champignons, Speck, Zwiebeln, Ananas 5,90
200g Hihnchenbrust gefiillt mit Spinat und Blauschimmelkise 6,80
150g  Wiirziges Huhn Mischung, Paprika, Champignons, Zwiebeln, Zucchini, Chili, Lauch
5,30
RINDFLEISCH
150g Pikante Chili Mischung von Rinderfilet, Paprika, Zwiebeln, Champignons,
getrockneten Tomaten und Chilischoten 11,90
150g  Rinderfilet medaillons auf Kirschwein mit panierte Zwiebel 11,60
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Restaurant Posthof

Marienbad
Speisekarte Die Allergen-Liste von unseren Speisen ist auf Anfrage erhiltlich
SCHWEINEFLEISCH
200g Medaillons Ratatouille mit drei Kdsesorten iiberbacken, Schweinefilet Madaillons,

200g

200g
200g

Gemise Ratatouille, Parmesan, Blauschimmelkise, Camembert

Medaillons vom Schweinefilet mit Kriutern gebraten und gerdsteten
Rahmchampignons

Schweinefilet gefiillt mit Pflaumen und Walniisse, Weinsauce

Schweinefilet Spief3 vom Grill, Speck, Paprika, Zwiebeln

BEILAGEN
200g  Salzkartoffeln
200g  Sahnekartoffeln
200g  Amerikanische Kartoffeln
200g  Kartoffelkroketten
200g Pommes frites
200g Bauernkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
200g  Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Knoblauch
200g  Gediinsteter Reis
150g  Gegrilltes Gemiise, Zucchini, Auberginen, Paprika, Zwiebeln, Champignons
2S5t Kriuterbaguette
KALTE SAUCEN
50g Chillisauce
50g Tartarsauce
50g Knoblauchsauce
DESSERTS
Apfelstrudel mit Niissen, Eis, Kirschen und Schlagsahne
Liwanzen mit Heidelbeersauce
Palatschinken mit Obst, Eis und Schlagsahne
EISBECHER

Heille Himbeeren, Vanilleeis, Schlagsahne
Eisbecher mit Niissen und Karamell, Schokoladeneis, Schlagsahne
Gemischtes Eis, Schokolade, Erdbeer und Vanilleeis, Schlagsahne

7,80

7,00
7,40
7,10

1,30
1,30
1,30
1,30
1,30
1,50
1,30
1,30
2,10
0,60

1,00
1,00
1,00

3,10
3,50
2,60

3,40
3,80
2,50

an

A D DD DD DD DD

a

an

an



