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 KALTE  VORSPEISEN 

 1 100g Tomaten mit Mozzarella und Basilikum, Kräuterbaguette  3,90 € 

 2 80g Lachstatar mit Kräuterbaguette  4,30 € 

 3 100g Marinierte Garnelen mit Dill, Kräuterbaguette  4,50 € 

 

 
               SUPPEN 

 4 0,25l Tomatensuppe mit Basilikum  1,50 € 

 5 0,25l Knoblauchsuppe mit Croutons  1,50 € 

 6 0,25l Französische Zwiebelsuppe  1,50 € 
 
 
              WARME  VORSPEISEN 

 7 100g Gefüllte Champignons mit Blauschimmelkäse  im Speckmantel, Kräuterbaguette  4,40 € 

 8 100g Tigergarnelen mit Knoblauch und Thymian gebraten, Kräuterbaguette  5,80 € 

  9 80g Froschschenkeln in Knoblauchbutter , Kräuterbaguette  5,90 € 
 
 
               SALATPLATTEN 

10  300g  Griechischer Salat, Oliven, Schafskäse, Kräuterbaguette  4,50 € 

11  400g Salat mit Hühnerfleisch und Ananas, Kräuterbaguette  5,50 € 

12  400g Gegrillter Camembert in Parmaschinken auf marinierten Salaten,  
   Kräuterbaguette  6,50 € 

13  400g Frittiertes Flunderfilet auf Salatvariation, Zitrone, Kräuterbaguette  6,90 € 

14  400g Gerösteter Austernsaitling auf mariniertem Salat, Kräuterbaguette  5,50 € 

15  200g Kleiner gemischter Salat, marinierte Salate, Gurke, Paprika, Tomaten  2,60 € 
 
 
               NUDELN,  RISOTTO UND VEGETARISCHE GERICHTE 

 16 300g  Kräuterrisotto mit Garnelen und Frühlingsgemüse  5,40 € 

17  300g  Kräuterrisotto mit Pilzen und Parmesan  4,50 € 
 18 300g  Penne mit Blauschimmelkäse und Champignons  4,30 € 

 19 300g Penne mit Thunfisch, getrockneten Tomaten und Parmesan  5,70 € 

     

              FRITIERTE  SCHPEISEN 

 20 120g Frittierte Camembert  4,30 € 

 21 150g Hähnchenschnitzel paniert, Zitrone  4,80 € 

 22 150g Panierter Schwieneschnitzel, Zitrone  5,30 € 
  

 
             

              FISCHE IM GANZEN    für jede 10g Ergänzung 0,30 € 

 23 200g  Gebratene Forelle Müllerin, Zitrone  6,00 € 

 24 200g Wolfsbarsch gebraten mit Kräutern, Zitrone  8,30 € 

 25 200g Goldbrasse vom Grill, Zitrone  8,70 € 
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             FISCHFILETS UND STEAKS 

26  200g Gebratenes Flunderfilet mit Orangen, Lauchsauce  7,90 € 

 27  200g Gebratenes Lachsfilet mit Rahmspinat, Parmesan  10,00 € 

28 28  200g Zanderfilet gebraten mit Rosmarin, Zitronensauce   11,40 € 
 

 
   
               SPEZIALITÄTEN  

29  500g  Entenbraten mit Rotkohl und Semmelknödeln  7,00 € 

30  200g Rehmedaillons mit Orangen und Rotwein, Preiselbeersauce  10,50 € 

31  200g Geschmorte Rinderbäckchen in Rotwein  7,00 € 

32  900g  Schweinshaxe mit Schwarzbier gebraten, serviert mit Meerrettich, Senf,  
   Gurken und Peperoni  7,10 € 

33  300g Keiserspiess vom Grill, Rinderlende, Schweinelende, Speck, Zwiebeln, Paprika  15,50 € 
 

 
 
              STEAKS  

34  200g Beefsteak mit Steinpilzsauce, Zwiebeln und Thymian  14,30 € 

35  200g  Beefsteak mit grüner Pfeffersauce, panierte Zwiebel  14,60 € 

36  200g Schweinefilet Steak mit gerösteten Austernpilzen, Parmesan   7,30 € 

37  200g Schweinefilet Steak in Speckmantel mit Blauschimmelkäse Sauce  7,40 € 

38  300g Schweinekammsteak vom Grill mit gerösteten grünen Bohnen und Speck  6,90 € 

39  300g Gegrilltes Schweinekammsteak mit würzigem Gemüse, rote Bohnen,  
   Paprika, Zwiebeln, Tomaten und Chilischoten  6,80 € 

40  150g Beefsteak Tatar, Rinderlende frisch gehackt, Knoblauch, geröstete Brotschnitte   10,80 € 
 

  

 
              GEFLÜGEL  

41  150g Überbackenes Hühnersteak mit Tomaten und Mozzarella  5,10 € 

42  150g Hühnersteak mit frischen Kräutern, Pilzen und Hühnerleber  5,20 € 

43  150g Hühnerspieß vom Grill, Champignons, Speck, Zwiebeln, Ananas  5,90 € 

44  200g Hähnchenbrust gefüllt mit Spinat und Blauschimmelkäse  6,80 € 

45  150g Würziges Huhn Mischung, Paprika, Champignons, Zwiebeln, Zucchini, Chili, Lauch 
     5,30 € 

 

 

               RINDFLEISCH   

 46 150g Pikante Chili Mischung von Rinderfilet, Paprika, Zwiebeln, Champignons,  
   getrockneten Tomaten und Chilischoten  11,90 € 

 47 150g  Rinderfilet medaillons auf Kirschwein mit panierte Zwiebel  11,60 € 
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              SCHWEINEFLEISCH   

48  200g Medaillons Ratatouille mit drei Käsesorten überbacken, Schweinefilet Madaillons, 
   Gemüse Ratatouille, Parmesan, Blauschimmelkäse, Camembert  7,80 € 

49  200g Medaillons vom Schweinefilet mit Kräutern gebraten und gerösteten  
   Rahmchampignons  7,00 € 

50  200g Schweinefilet gefüllt mit Pflaumen und Walnüsse, Weinsauce  7,40 € 

51  200g Schweinefilet Spieß vom Grill, Speck, Paprika, Zwiebeln  7,10 € 

 

 
 

              BEILAGEN 

52  200g Salzkartoffeln  1,30 € 

53  200g Sahnekartoffeln  1,30 € 

54  200g Amerikanische Kartoffeln  1,30 € 

55  200g Kartoffelkroketten  1,30 € 

56  200g Pommes frites  1,30 € 

57  200g Bauernkartoffeln mit Speck und Zwiebeln  1,50 € 

58  200g Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Knoblauch  1,30 € 

59  200g Gedünsteter Reis  1,30 € 

60  150g Gegrilltes Gemüse, Zucchini, Auberginen, Paprika, Zwiebeln, Champignons  2,10 € 

61    2St Kräuterbaguette  0,60 € 
 

 

  

              KALTE SAUCEN  

 62 50g Chillisauce  1,00 € 

 63 50g Tartarsauce  1,00 € 

 64 50g Knoblauchsauce  1,00 € 
 

 

 

              DESSERTS 

65   Apfelstrudel mit Nüssen, Eis, Kirschen und Schlagsahne  3,10 € 

66   Liwanzen mit Heidelbeersauce  3,50 € 

67   Palatschinken mit Obst, Eis und Schlagsahne  2,60 € 
 

 
 

               EISBECHER 

68   Heiße Himbeeren, Vanilleeis, Schlagsahne  3,40 € 

69   Eisbecher mit Nüssen und Karamell, Schokoladeneis, Schlagsahne  3,80 € 

70   Gemischtes Eis, Schokolade, Erdbeer und Vanilleeis, Schlagsahne  2,50 € 


